


Corso narodzilo si¢ z marzenia o stworzeniu miejsca, ktore potaczy
wloska goscinnos¢ z wyjatkowym charakterem bydgoskiego Starego
Portu. Wszystko zaczeto sie od jednego filmowego kadru — podczas
realizacji filmu ,, Doppelgdnger. Sobowtor” to wilasnie to miejsce
zamienito si¢ w klimatyczny ogrodek restauracyjny. Ten obraz stat sie
inspiracja do stworzenia przestrzeni, ktora dzi$ tetni zyciem.

(L %70

Corso Ristorante Italiano oferuje mozliwo$¢ organizacji kameralnych

przyjec oraz wydarzen o wyjatkowym charakterze. Kazde spotkanie

przygotowujemy indywidualnie, aczac autorska kuchnie, starannie
wyselekcjonowane wina i nienaganng obstuge.

Tworzymy miejsce, w ktérym kazda okazja nabiera niepowtarzalnego
charakteru.

Zapraszamy do kontaktu mailowego: corso.ristorante@gmail.com



ANTIPASTI

Tartare di Manzo 49 74

Tatar wotowy / kapary / z6ttko / pikle / majonez zielony/ pieczywo / 120g
Beef tartare / pickles / capers / egg yolk / green mayo / bread

Tartare di Tonno 49 7zt
Tatar z turiczyka / kapary / pikle / majonez zielony / cytryna / pomidor /
pieczywo / 120g

Tuna tartare / capers / pickles / green mayo / lemon / tomato / bread

(Cozze con Salasa di Pomodoro o4 74
Mule w sosie pomidorowym / masto / czosnek / pieczywo / 400g
Mussels in tomato sauce / butter / garlic / bread

Tagliere di Formaggi e Salumi 85 7k

Deska seréw i wedlin: Parmigiano Reggiano / Gorgonzola / Scamorza / Taleggio
/ Salami Spianata Piccante / Mortadella z pistacjami / Prosciutto Crudo / 400g

Cheese and cold cuts board: Parmigiano Reggiano / Gorgonzola / Scamorza / Taleggio /
Spianata Piccante Salami / Mortadella with pistachios / Prosciutto Crudo

Focaccia 22 74
Domowa focaccia wedlug przepisu naszego Szefa Kuchnni podawana z pesto
bazyliowym / 200g

Homemade focaccia according to our Chef's recipe served with basil pesto

Przy obstudze stolikéw od 8 0s6b do rachunku doliczany jest serwis 10%.
For tables of 8 or more, a 10% service charge is added to the bill.
Rachunek wystawiany jest facznie dla catej grupy.

The bill is issued for the whole group together.

Karta z alergenami dostepna jest u obstugi.

The allergen card is available from the staff.



/Z.UPPL.

Crema di Pomodoro 27 74

Klasyczny krem z pomidoréw / wloska ricotta z pesto / 300g

Classic tomato cream / Italian ricotta with pesto

Minestrone 27 74
Zupa na bazie warzyw / cebula / seler naciowy / cukinia / brokul / groszek /
makaron orzo / 350g

Vegetable-based soup / onion / celery / zucchini / broccoli / peas / orzo pasta

INSALATE

Insalata di Matera o4 7
Salatka na bazie: czerwona kapusta / ogérek / burrata / rukola / pomararicza /
marchewka / migta / oliwa / ocet winny / chilli / 300g

Red cabbage / cucumber / burrata / arugula / orange / carrot / mint / olive oil / wine vinegar / chili

Insalata Caesar 47/ 61 zt
Klasyczna salatka Caesar: satata rzymska / piers z kurczaka lub krewetki (5 szt) /
sos Caesar / Parmigiano Reggiano / anchois / grzanki / 350g

Romaine lettuce / chicken breast or shrimps ( 5 pcs.) / Caesar dressing /
Parmigiano Reggiano / anchovies / croutons

Przy obstudze stolikéw od 8 0s6b do rachunku doliczany jest serwis 10%.
For tables of 8 or more, a 10% service charge is added to the bill.
Rachunek wystawiany jest facznie dla catej grupy.

The bill is issued for the whole group together.

Karta z alergenami dostepna jest u obstugi.

The allergen card is available from the staff.



PRIMI PIA'T'TI

Orecchiette di Puglia 43 7t

Orecchiette / dtugo gotowany sos z wloskich pomidréw San Marzano /
Parmigiano Reggiano / 350g

Orecchiette / slow-cooked Italian tomato sauce / Parmigiano Reggiano

Mafaldine al Tartufo 09 7t

Makaron mafaldine / sos $mietanowo-truflowy / natka pietruszki / szalotka / carpaccio z
trufli / Parmigiano Reggiano / 220g

Matfaldine pasta / creamy truffle sauce / parsley / shallot / truffle carpaccio / Parmigiano Reggiano

Lasagne al Ragu Bolognese ol zt
Lasagne / sos pomidorowy z migsem wieprzowo-wotowym /
mozzarella FDL / Parmigiano Reggiano / 450g

Lasagna / tomato sauce with pork and beef / FDL mozzarella / Parmigiano Reggiano

Pasta Frutti di Mare 79 7zt

Makaron mafaldine / emulsja maslano-winna / krewetki / mule / vongole / kalmary /
czosnek / szalotka / 450g
Mataldine pasta / butter-wine emulsion / shrimps / mussels / clams / calamari / garlic / shallot

Risotto con Polpo 39 7t
Risotto cytrynowe / o§miornica / brokut / pomidorki / piklowany burak / 250g

Lemon risotto / octopus / broccoli / cherry tomatoes / pickled beetroot

Caramelle al Spinaci 57 74
Recznie robione ravioli / szpinak / ricotta / czosnek / pomidorki /
orzechy pini / 180g

Handmade ravioli / spinach / ricotta / garlic / cherry tomatoes / pine nuts

Gnocchi al Pesto e Burrata 59 7t
Gnocchi szpinakowe / wloskie pesto bazyliowe / straciatella / pomidorki / kruszona
pistacja / 450g

Spinach gnocchi / Italian pesto / Straciatella / cherry tomatoes / crushed pistachio



SECONDI PIATTI

Fegato di Vitello con Cipolla 67 zt
Watrébka cieleca 250g / puree ziemniaczane / cebula / brokut / biate wino
Veal liver 250¢/ mashed potatoes / onion / broccoli / white wine

Bistecca alla Fiorentina 219 7t / porcja 2 os.
Krojony stek T-Bone 600g* z sosem pieprzowym / grillowana satata rzymska /
sezonowe warzywa / pieczone ziemniaki

Sliced T-Bone steak 600¢* with peppercorn sauce / grilled romaine lettuce /
seasonal vegetables / baked potatoes

Branzino Arrosto Intero 36 zt
Labraks pieczony w catosci 350g* / fasolka szparagowa / pomidorki /
groszek cukrowy / pieczone ziemniaki

Whole roasted sea bass 350¢* / green beans / cherry tomatoes / sugar snap peas / roasted potatoes

Filetto di Manzo 129 7t

Poledwica wotowa 200g* / sos pieprzowy / puree z kalafiora /
grillowana satata rzymska / sezonowe warzywa

Beef tenderloin 200¢* / pepper sauce / cauliflower puree / grilled romaine lettuce /
seasonal vegetables

Braciola di Maiale 67 zt

Schab z koscig panierowany 275g* / puree ziemniaczane / kapusta mloda
Breaded pork chop with bone 275¢* / mashed potatoes / young cabbage

*gramatura produktu przed obrébka termiczna
*product weight before heat treatment



PIZZA

Margherita 34 7t

Mozzarella FDL / pomidory San Marzano / bazylia / 400g
Mozzarella FDL / San Marzano tomatoes / basil

Prosciutto Grudo ol 7t
Mozzarella FDL / pomidory San Marzano / szynka Crudo /
pomidorki / rukola / 500g

Mozzarella FDL / San Marzano tomatoes / Crudo ham / tomatoes / arugula

Mortadella e Pistacchio o3 74

Mozzarella FDL / Mortadella z pistacjami / pesto / kruszona pistacja /
straciatella / 450g

Mozzarella FDL / Mortadella with pistachios / pesto / crushed pistachios /
Straciatella

Salame Piccante 44 7}

Mozzarella FDL / pomidory San Marzano / Salami Spianata Piccante /
chilli / 450g

Mozzarella FDL / San Marzano tomatoes / Salami Spianata Piccante / chilli

*Dodaj do pizzy wloska burrate +15 zt
*Add Italian burrata to the pizza +15 PLN

Przy obstudze stolikéw od 8 0s6b do rachunku doliczany jest serwis 10%.
For tables of 8 or more, a 10% service charge is added to the bill.
Rachunek wystawiany jest facznie dla catej grupy.

The bill is issued for the whole group together.

Karta z alergenami dostepna jest u obstugi.

The allergen card is available from the staff.



DOLCI

Tiramisu 34 7t

Klasyczne wloskie tiramisu 130g / lody waniliowe / kruszonka / owoce sezonowe

Classic Italian tiramisu / vanilla ice cream / crumble / seasonal fruits

Cannoli Siciliani 31 zt

Dwa cannoli z kremem z ricotty 300g / kruszona pistacja

Two cannoli with ricotta cream / crushed pistachio

Gelato alla Frutta 33 7t

Lody w trzech smakach 180g / waniliowe / truskawkowe / czekoladowe /
sezonowe owoce / kruszonka

Ice cream in three flavors /vanilla / strawberry / chocolate / seasonal fruits / crumble

Przy obstudze stolikéw od 8 0s6b do rachunku doliczany jest serwis 10%.
For tables of 8 or more, a 10% service charge is added to the bill.
Rachunek wystawiany jest facznie dla catej grupy.

The bill is issued for the whole group together.

Karta z alergenami dostepna jest u obstugi.

The allergen card is available from the staff.



	MENU
	Historia Corso Ristorante Italiano

	Wyjątkowe okazje
	ANTIPASTI
	Tartare di Manzo                                                            49 zł
	Tatar wołowy / kapary / żółtko / pikle / majonez zielony/ pieczywo / 120g
	Beef tartare / pickles / capers / egg yolk / green mayo / bread

	Tartare di Tonno                                                             49 zł
	Tatar z tuńczyka / kapary / pikle / majonez zielony / cytryna / pomidor / pieczywo / 120g
	Tuna tartare / capers / pickles / green mayo / lemon / tomato / bread

	Cozze con Salasa di Pomodoro                                 54 zł
	Mule w sosie pomidorowym / masło / czosnek / pieczywo / 400g
	Mussels in tomato sauce / butter / garlic / bread

	Tagliere di Formaggi e Salumi                                   85 zł
	Deska serów i wędlin: Parmigiano Reggiano / Gorgonzola / Scamorza / Taleggio /  Salami Spianata Piccante / Mortadella z pistacjami / Prosciutto Crudo / 400g
	Cheese and cold cuts board: Parmigiano Reggiano / Gorgonzola / Scamorza / Taleggio /  Spianata Piccante Salami /  Mortadella with pistachios / Prosciutto Crudo

	Focaccia                                                                            22 zł
	Domowa focaccia według przepisu naszego Szefa Kuchnni podawana z pesto bazyliowym / 200g
	Homemade focaccia according to our Chef's recipe served with basil pesto


	ZUPPE
	Crema di Pomodoro                                                        27 zł
	Klasyczny krem z pomidorów / włoska ricotta z pesto / 300g
	Classic tomato cream / Italian ricotta with pesto

	Minestrone                                                                         27 zł
	Zupa na bazie warzyw / cebula / seler naciowy / cukinia / brokuł / groszek  / makaron orzo / 350g
	Vegetable-based soup / onion / celery / zucchini / broccoli / peas / orzo pasta


	INSALATE
	Insalata di Matera                                                             54 zł
	Sałatka na bazie: czerwona kapusta / ogórek / burrata / rukola / pomarańcza / marchewka / mięta / oliwa / ocet winny / chilli / 300g
	Red cabbage / cucumber / burrata / arugula / orange / carrot / mint / olive oil / wine vinegar / chili

	Insalata Caesar                                                          47 / 61  zł
	Klasyczna sałatka Caesar: sałata rzymska / pierś z kurczaka lub krewetki   (5 szt) / sos Caesar / Parmigiano Reggiano / anchois / grzanki / 350g
	Romaine lettuce / chicken breast or shrimps ( 5 pcs.) / Caesar dressing /  Parmigiano Reggiano / anchovies / croutons


	PRIMI PIATTI
	Orecchiette di Puglia                                                         43 zł
	Mafaldine al Tartufo                                                          59 zł
	Lasagne al Ragu Bolognese                                            51 zł
	Pasta Frutti di Mare                                                          79 zł
	Risotto con Polpo                                                               89 zł
	Caramelle al Spinaci                                                          57 zł
	Gnocchi al Pesto e Burrata                                             59 zł

	SECONDI PIATTI
	Fegato di Vitello con Cipolla                                           67 zł
	Bistecca alla Fiorentina                                   219 zł / porcja 2 os.
	Branzino Arrosto Intero                                                   86 zł
	Filetto di Manzo                                                                129 zł
	Braciola di Maiale                                                               67 zł

	PIZZA
	Margherita                                                                          34 zł
	Mozzarella FDL / pomidory San Marzano / bazylia / 400g
	Mozzarella FDL / San Marzano tomatoes / basil

	Prosciutto Crudo                                                             51 zł
	Mozzarella FDL / pomidory San Marzano / szynka Crudo /  pomidorki / rukola / 500g
	Mozzarella FDL / San Marzano tomatoes / Crudo ham / tomatoes / arugula

	Mortadella e Pistacchio                                                 53 zł
	Mozzarella FDL / Mortadella z pistacjami / pesto / kruszona pistacja /  straciatella / 450g
	Mozzarella FDL / Mortadella with pistachios / pesto / crushed pistachios / Straciatella

	Salame Piccante                                                               44 zł
	Mozzarella FDL / pomidory San Marzano / Salami Spianata Piccante /  chilli / 450g
	Mozzarella FDL / San Marzano tomatoes / Salami Spianata Piccante / chilli
	*Dodaj do pizzy włoską burrate +15 zł *Add Italian burrata to the pizza +15 PLN


	DOLCI
	Tiramisu                                                                                  34 zł
	Klasyczne włoskie tiramisu 130g / lody waniliowe / kruszonka / owoce sezonowe
	Classic Italian tiramisu / vanilla ice cream / crumble / seasonal fruits

	Cannoli Siciliani                                                                    31 zł
	Dwa cannoli z kremem z ricotty 300g / kruszona pistacja
	Two cannoli with ricotta cream / crushed pistachio

	Gelato alla Frutta                                                                  33 zł
	Lody w trzech smakach 180g / waniliowe / truskawkowe / czekoladowe /  sezonowe owoce / kruszonka
	Ice cream in three flavors / vanilla / strawberry / chocolate / seasonal fruits / crumble



